TRENTA PASSI

Bar - Pizza - Grill

I DI SOLTO -

Menu

RESTAURANT



Carciofi
pomodoro, mozzarella, carciofi
tomato, mozzarella, artichokes

Bella Napoli
pomodoro, mozzarella di bufala, acciughe, origano
tomato, mozzarella di bufala, anchovies, oregano

Philadelphia
pomodoro, mozzarella, Philadelphia
tomato, mozzarella, Philadelphia cream cheese

Patatine
pomodoro, mozzarella, patatine fritte
tomato, mozzarella, french fries

Calzone liscio
pomodoro, mozzarella, prosciutto
tomato, mozzarella, ham

Pugliese
pomodoro, mozzarella, cipolle
tomato, mozzarella, onions

Romana
pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano
tomato, mozzarella, anchovies, capers, oregano

Salame dolce
pomodoro, mozzarella, salame dolce
tomato, mozzarella, salami

Frutti di mare
pomodoro, mozzarella, frutti di mare
tomato, mozzarella, seafood

Marinara
pomodoro, aglio, origano, olio
tomato, garlic, oregano, olive oil

Quattro stagioni

pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi,
olive

tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, olives

Valtellina

pomodoro, mozzarella, rucola, scaglie di grana,
bresaola

tomato, mozzarella, rucola salad, grana, bresaola

euro

8,00

10,00

8,50

8,00

8,50

8,00

9,00

8,00

11,00

7,00

9,00

11,00




Zucchine e gamberetti
pomodoro, mozzarella, zucchine, code di gamberi
tomato, mozzarella, zucchini, shrimps tails

Scamorza e speck
pomodoro, mozzarella, scamorza, speck
tomato, mozzarella, smoked cheese, smoked ham

Trenta passi

mozzarella, pomodorini, zucchine julienne,
code di gamberi, salmone affumicato
mozzarella, cherry tomatoes, julienne zucchini,
shrimp tails, smoked salmon

Trevisana
mozzarella, speck, trevisano
mozzarella, smoked ham, trevisano salad

Salmone

pomodoro, mozzarella, salmone affumicato
tomato, mozzarella, smoked salmon

Crudo e burrata
pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, burrata
tomato, mozzarella, Parma ham, burrata

Porcini
pomodoro, mozzarella, funghi porcini
tomato, mozzarella, porcini mushrooms

AGGIUNTE
ADDITIONS

mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi, capperi,
wurstel, patatine fritte, zucchine, melanzane, peperoni,
salamino piccante, formaggi misti, prosciutto crudo,
tonno, acciunghe, philadelphia, cipolle, salame dolce,
frutti di mare, olive, rucola, scaglie di grana, speck,
pomodorini, zucchine julienne, trevisano

mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, capers, wurstel,
french fries, zucchini, oubergine, peppers, spicy salami,

4 kinds of cheese, Parma ham, canned tuna, anchovies,
philadelphia cream cheese, onions, salami, seafood, olives,
rucola salad, grana, smoked cheese, cherry tomatoes,
julienne zucchini, trevisano salad

mozzarella di bufala, bresaola, code di gamberi,
salmone, salmone affumicato, burrata, funghi porcini
mozzarella di bufala, bresaola, shrimps tails, smoked
salmon, burrata, porcini mushrooms

TUTTE LE PIZZE CON FARINA INTEGRALE
ALL PIZZAS WITH WHOLE WHEAT FLOUR

euro

10,50

9,50

12,00

9,00

11,00

11,50

9,00

1,00

2,00

2,00



CARNE ALLA GRIGLIA
BEEF & GRILL

euro
Fiorentina 5,00/etto
Fiorentina
Costata 500/600 gr 25,00
Costata
Costolette d'agnello alla brace 20,00
Grilled lamb chops
Filetto di manzo 25,00
Beef fillet
Strinu con patatine 10,00
Sausage with french fries
Grigliata mista di carne 30,00
Costolette di agnello, coppa, sovracoscia di pollo,
costine, salamella
Mixed grill of meat
Lamb chops, cup, chicken overleg, ribs, sausages
Hamburger scomposto 17,00

Hamburger di carne macinata con insalata,
pomodoro e panino al latte

Hamburger broken down
Minced meat burger with salad, tomato
and milk sandwich

PESCE ALLA GRIGLIA
FISH & GRILL

euro
Tonno scottato 18,00
Seared tuna

Filetti di salmerino su mezzaluna 16,00

di polenta abbrustolita
Fillets of char on half-moon polenta toasted




euro

Tagliere 30 passi 15,00
Speck tirolese, pancetta, bresaola della valtellina,

carne salata, salame di cervo, tegamino di polenta

caldo con crema di formaggio fuso, tagliere

accompagnato con la salsa tzatziki

Board 30 passi

Tyrolean Speck, bacon, Valtellina bresaola, salted meat,
venison salami, hot polenta pan with melted cheese
cream, platter accompanied with tzatziki sauce

Tagliere Dolomiti di affettati e formaggi 14,50
Speck tirolese, salame, speck cotto, prosciutto

crudo e bresaola, Puzzone di Moena, Gradevole

di Predazzo

Tagliere Dolomiti cold cut and cheeses
Tyrolean speck, salami, cooked speck, raw ham and
bresaola, Stinky of Moena, Pleasant of Predazzo

Tagliere Dolomiti di formaggi 14,50
Puzzone di Moena, Gradevole di Predazzo,

Mezzano, Puzzone di Moena Stagionato,

Trentingrana, mostarda, miele, noci, semi di girasole

Tagliere Dolomiti - cheese

Stinky of Moena, Pleasant of Predazzo, Mezzano,
Stinky of Moena Seasoned, Trentingrana, mustard,
honey, walnuts, sunflower seeds

Bresaola Valtellinese DOC con rucola 16,00
e stracciatella di bufala

Bresaola from Valtellina DOC with rucola

salad and stracciatella of mozzarella di bufala

Carne salata con ricottina della casa 12,00
Salty meat with local ricotta

Delizie del Lago d'Iseo 15,00
Timballo di pesce di lago con verdure julienne

Sarde essiccate del lago d'Iseo su crostone di

polenta taragna, Alborelle del lago d'Iseo in

carpione di tropea

Lake Iseo delights

Lake fish cake with julienne vegetables, Dried sardines
from Lake Iseo on polenta taragna crusts, Alborelle of the
lake Iseo in tropea carpione



PRIMI PIATTI
FIRST DISHES

euro

Ravioli di pasta fresca fatti in casa ripieni 15,00
di carne serviti con pancetta croccante,

burro chiarificato, grana e salvia

Homemade fresh pasta ravioli stuffed with

meat served with crispy bacon, clarified
butter, grana and sage

Lasagne al ragu di carne 12,00
Lasagna with meat ragu

Tagliolini di pasta fresca con ragu di pesce 15,00
di lago e spolverata di bottarga di muggine

Fresh pasta tagliolini with lake fish ragu and
sprinkled with bottarga muggina

Piatto del giorno il prezzo e' variabile
Dish of the day variable price




Costine di maiale cotte in salsa BBQ a
bassa temperatura e patate insabbiate
Pork ribs cooked in BBQ sauce at low
temperature and covered potatoes

Arista glassata con miele, senape
e salsa ai mirtilli, coppa di maiale
marinata e cotta a bassa temperatura

Arista glazed with honey, mustard and

blueberry sauce, marinated pork cup and
cooked at low temperature

Polenta taragna con funghi porcini
trifolati e formaggio erborinato

Polenta taragna with chopped porcini
mushrooms and blue cheese

Tortel al formaggio e speck con
verdure grigliate

Cheese and speck tortel with grilled vegetables

Filetto di salmerino fresco gratinato con
panure alle erbe aromatiche di Provenza

Fillet of fresh char with Provencal herbs
panure

Calamari fritti
Fried squids

Fritto misto

Anelli di calamari, Mazzancolle, Alborelle
Mixed fried

Squid rings, Shrimps, Alborelle

euro

16,00

15,00

16,00

12,50

18,00

18,00

20,00

Piatto del giorno il prezzo €' variabile

Dish of the day

variable price



CONTORNI
CONTOURS

euro
Verdure grigliate di stagione 6,00
Seasonal grilled vegetables
Insalata mista 7,00
Insalata verde, pomodori, carote
Mixed salad
Green salad, tomatoes, carrots
Insalata verde 6,00
Green salad
Patate al burro e rosmarino fatte al forno 6,00
Baked potatoes with butter and rosemary
Patatine fritte 5,00
French fries
Ketchup/Mayonnaise 0.50

PER | PIU PICCOLI
FOR CHILDREN

Pasta corta pomodoro / al pesto / in bianco 9,00
Short pasta tomato / pesto / in white

Cotoletta con patatine fritte 10,00
Schnitzel, French fries

DOLCI
DESSERTS

Tiramisu, pannacotta, spongada tipica 6,00
della Collina, torta fatta in casa

Tiramisu, pannacotta, typical spongada from

"La Collina", home made cake

Sorbetto 5,00
Sorbetto

NOTA / NOTE
Alcuni prodotti posso essere congelati / Some products may be frozen

COPERTO /SERVICE CHARGE € 2,00

In caso di allergie e intolleranze si prega di avvisare il personale
In case of allergies and intolerances, please inform the staff




SELEZIONE DEI VINI
WINE SELECTION

euro
VINO ROSSO
RED WINE

Monte del Fra 500 28,00
Ripasso Valpolicella
cl.75

Zaccagnini Tralcetto 400 22,00
Montepulciano Abruzzo
cl.75

Poggio Landi rosso 30,00
di Montalcino DOC
cl.75

Brezza Barolo DOCG 58,00
cl.75

VINO BIANCO
WHITE WINE

Monte del Fra 500 28,00
Lugana DOC
cl.75

Valmarina Bergamasco IGT 400 22,00
Bianco Riesling Renana
cl.75

Endrizzi Gewurstraminer 30,00
cl.75

VINO BOLLICINE
SPARKLING WINE i i

Bellavista F.ta Alma Assemblage 60,00
Non dosato
cl.75

Contadi Castaldi 45,00
Franciacorta DOCG Saten
cl.75

Prosecco DOC 4,00 20,00
Extradry
cl.75




BIRRE E BIBITE

BEERS AND BEVARAGES

euro
BIRRA ALLA SPINA
DRAFT BEER
Piccola - Small cl. 20 3,50
Media - Medium cl. 40 5,50

BIRRA IN BOTTIGLIA
BEER IN BOTTLE

Heinekken 4,50
Bottiglia / Bottle cl. 33

Becks 4,50
Bottiglia / Bottle cl. 33

Leffe - Rouge 5,00
Bottiglia / Bottle cl. 33

Corona - No alcool 4,50
Bottiglia / Bottle cl. 33

BIBITE IN LATTINA - cl. 33
CANNED BEVERAGES - cl. 33

Coca Cola 3,50
Coca Cola ZERO 3,50
Fanta 3,50
Sprite 3,50
Estathe 3,50
ACQUA

WATER

Maniva Prestige 3,00
Gascl. 75

Maniva Prestige 3,00

Natcl. 75




PIZZERIA
PIZZAS

euro

Margherita 7,50
pomodoro, mozzarella
tomato, mozzarella

Capricciosa 9,00
pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi,

capperi

tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, capers

Americana
pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine 8,00
tomato, mozzarella, wurstel, french fries

Vegetariana

pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, 9,00
peperoni

tomato, mozzarella, zucchini, oubergine, peppers

Salamino piccante
pomodoro, mozzarella, salamino piccante 8,00
tomato, mozzarella, spicy salami

Quattro formaggi
pomodoro, mozzarella, formaggi misti 9,00
tomato, mozzarella, four kinds of cheese

Prosciutto
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto 8,00
tomato, mozzarella, ham

Prosciutto e funghi

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi 9,00
tomato, mozzarella, ham, mushrooms

Tonno
pomodoro, mozzarella, tonno 9,00
tomato, mozzarella, canned tuna

Prosciutto crudo

pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo 9,00
tomato, mozzarella, Parma ham

Waurstel

pomodoro, mozzarella, wurstel 8,00

tomato, mozzarella, wurstel




TRENTA PASSI

Bar - Pizza - Grill

- RIVA DI SOLTO -




